
 
    



Herstellung 
Im Extruder (Hitze und Druck) wird die unerwünschte Urease weitgehend deaktiviert und die 

Proteinqualität erhöht. Das Öl wird abgepresst und der Kuchen zu einer optimalen Struktur gebrochen. 

Während dem ganzen Produktionsprozess werden, im Gegensatz zu Sojaextraktionsschrot, keine 

chemischen Hilfsstoffe eingesetzt. Dieses natürliche Verfahren garantiert einen qualitativ hochwertigen 

Sojakuchen mit optimaler Struktur.

Vergleich SOJA                    und Sojaschrot (pro kg FS)

Einsatzbereich 
Soja Hamex eignet sich vor allem als Einzelfuttermittel für Milch- und Mastvieh sowie als 

Kraftfutterkomponente für Wiederkäuer und Geflügel.

Labels 
Soja Hamex erfüllt die Voraussetzungen von Soja Netzwerk Schweiz. Es ist zusätzlich auch als Bio-

Knospe, Europe Soya und Donau Soja erhältlich.

Lieferung
Lose, BigBag (650kg und 1000kg)

Hersteller 
Hamex AG, 4600 Olten

• ist ein hochwertiges, pflanzliches Eiweissfuttermittel 

• zeichnet sich durch ausgezeichnete Fressbarkeit aus

• besitzt einen hohen Anteil an pansenstabiler Energie

• hat sehr gute Fliess-, Umschlag- und Lagereigenschaften

• wird in der Schweiz hergestellt

Spezifikationen SOJA Sojaschrot

Trockensubstanz 90 % 88 %

Rohprotein 43/45 % 46/48 %

Rohfaser ca. 6.5 % 3.5 %

Gesamtfett mit Säureaufschluss ca. 8 % 2.0 %

APDE 240g 248g

APDN 335g 357g

NEL 8.2MJ 7.0MJ

NEV 8.9MJ 7.5MJ
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